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Como transformar sua casa
no bar mais badalado da cidade
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8. Bloody Mary

* 45 ml de vodca

* 90 ml de suco de tomate

* 15 ml de suco de limao

* 2 lances de molho inglés
* tabasco, pimenta-do-reino

Um dos raros drinques salgados, perfeito para o espirito
“curar a ressaca”, funciona bem em todas as horas do dia.

Preparo

Mexa os ingredientes em um mixing glass e sirva em copo
baixo, ou alto, com gelo. Talos de salsio ou cenoura
servem de stick: uma pitada ecofriendly na hora da

bebedeira!
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12. Caju Amigo

* 50 ml de vodca

* 50 ml de suco de caju concentrado
* 1 colher de cha de acucar

* 1 caju em calda

* gotas de 1 limdo

Dica: limao ¢ essencial para tirar aquela sensacdo de boca
amarrada que o caju in natura pode causar. Além de ser o
segredo que seu criador, o barman Guilhermino Ribeiro
dos Santos, nao gosta de divulgar.

Preparo

Em um copo alto coloque na seguinte ordem: caju em
calda, acucar, suco de caju, gelo, vodca e gotas de limao.
Mexa gentilmente. Sirva na companhia de uma colher
bailarina.



16. Daiquiri

* 60 ml de rum nao envelhecido
* 20 ml de suco de limao
* 2 colheres de cha de acucar de confeiteiro

Mais um classico da férmula magica: destilado + limao +
acucar = doses de alegrial

Preparo

Coloque todos os ingredientes dentro de uma coqueteleira
e misture até o actcar dissolver completamente. Adicione
gelo a coqueteleira e misture até gelar. Coe e sirva em tacga
coquetel.




19. Horse’s Neck

* 40 ml de conhaque
* 120 ml de ginger ale
* 1 lance de Angostura

Apesar de ginger ale estar ficando mais facil de encontrar,
quem quiser pode fazer uma calda de gengibre e usar agua
com g4s para uma versao mais rustica.

Preparo
Coloque diretamente os ingredientes em copo alto repleto
de gelo. Misture rapidamente e sirva.



23. Irish Coffee

* 35 ml de uisque irlandé€s Jameson

* 90 ml de café espresso

* 30 ml de creme de leite levemente batido

* 10 ml de xarope de acucar demerara € mascavo

Drinque quente, perfeito para manhas e noites de inverno
— ou para momentos em que alguém esqueceu de fazer
mais gelo!

Preparo

Dissolva duas partes de acticar demerara e uma parte de
mascavo em agua fervente. Misture esse xarope com o
uisque em uma taca com alca previamente aquecida.
Coloque o café espresso e depois uma camada de creme
de leite batido. Polvilhe com noz-moscada, canela ou
baunilha.



27. Margarita

* 50 ml de tequila
* 20 ml de triple sec
* 15 ml de suco de limao

Facil de preparar, o desafio € conseguir lembrar de fazer a
crosta no segundo, terceiro, quarto copo...

Preparo

Antes de comecar o drinque, devemos preparar a crosta.
Passe limao na borda da taca e depois repouse a boca da
mesma em um pires cheio de sal. Em seguida, leve todos
os ingredientes para uma coqueteleira com gelo. Agite
bem, coe e sirva imediatamente.



31. Moscow Mule

* 45 ml de vodca
* 120 ml de ginger beer
* 10 ml de suco de limao

A versao mais popular no Brasil, onde a ginger beer nao ¢
figurinha facil de se encontrar, foi adaptada com espuma
de gengibre, porém sua receita deve ser feita em um sifao
para chantili, o que também ndo € 1a uma coisa muito
usual. Substitua ambos por um xarope ou licor de
gengibre.

Preparo

Em uma caneca de cobre ou copo baixo, cheio de gelo,
coloque a vodca, a ginger beer e o suco de limdo. Misture
gentilmente e decore com uma rodela de limao.



35. Pina Colada

* 50 ml de rum branco

* 30 ml de leite de coco

* 50 ml de suco de abacaxi ou duas fatias generosas da
fruta

Pode-se dizer que € o Caribe servido em uma taga — com
canudinho (se eles ainda existirem) € um miniguarda-sol.
Dica de acompanhamento: camisa manga curta, amarela,
estampada e semiaberta. All right?

Preparo

Leve todos os ingredientes para o liquidificador com gelo
e bata bem. Sirva em copo longo, com canudinho — de
metal ou bambu! Decore, se quiser, com um gomo de
abacaxi e cereja.

P.S.: Talvez a acidez da fruta peca ajuda ao agucar.



41. Sex On the Beach

* 40 ml de vodca
* 20 ml de schnapps de péssego
* 40 ml de suco de laranja

* 40 ml de suco de cranberry

Dica de mestre: coloque os ingredientes na ordem acima,

para criar o efeito de “pdér do sol” conforme forem se
misturando.

Preparo
Misture todos os ingredientes em um copo alto cheio de
gelo. Decore com uma fatia de laranja.



46. White Russian

* 50 ml de vodca
* 20 ml de licor de café (Amarula)
* 30 ml de creme de leite fresco

Fas de O grande Lebowski certamente conhecem este
famoso drinque, perfeito para tomar maratonando o0s
filmes dos irmaos Coen e, de quebra, ficar no clima:
doiddo.

Preparo

Coloque diretamente em um copo baixo (old fashioned),
repleto de gelo, o licor de café e a vodca. Bata o creme de
leite fresco a parte e leve-o ao drinque. Mexa lentamente.



48. Luiz Horta

Jornalista, critico de vinhos e apreciador das artes dessa e
de outras vidas, Horta é de fato um ser elegante até o
ultimo fio de cabelo. Atento aos meros detalhes, sugere
drinques singelos e precisos.

* Boulevardier, s6 que com a propor¢ao de 1/3 de cada

ingrediente e com amaro substituindo o vermute. Use um
amaro bem amargo, como o Nonino. Outra boa op¢ao € o
argentino Amaro Obrero, que € lindo ja no rétulo.

* Uma dose de Laphroaig com uma colher (sopa) de agua
mineral bem neutra (Evian, por exemplo). Essa mesma
agua pode chegar no estado solido — bem fino — onde
recebe um banho de duas doses do mesmo Laphroaig,
fazendo um novo drinque.

* E 0o mais realesco coquetel deste mundo, que encanta
rainhas ha geracoes. Feito com 30% de london dry gin e
70% de Dubonnet em um copo baixo com uma fatia de
limdo sobre o gelo. Cheers, my friend! Vida longa ao
Dubogin — se € que podemos chama-lo assim.



51. Rita Lobo

Além de ensinar marmanjos € marmanjas de todas as
idades os segredos das mais triviais € capciosas receitas,
Rita também sabe apreciar as virtudes de um birinaite na
ocasido certa. Tanto € verdade que sua receita ¢ a Unica
feita em dose dupla, afinal ninguém bebe sozinho — isso,
claro, em sa consciéncia.

A grande dica da srta. Lobo é: dé preferéncia por vinhos

100% alvarinho e jamais os com o termo “suave” no
rétulo.

Vinho verde Gin Spin

* 50 ml de gim
* 150 ml de vinho verde
* 4 azeitonas

Preparo

Leve a uma coqueteleira, repleta de gelo, o gim e o vinho
verde. Misture bem e coe diretamente para duas tacas.
Finalize com um par de azeitonas em cada drinque.



